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RECEPTURA NR KWM-25

1. Nazwa handlowa wyrobu

Potrawka z kurczaka po meksykansku

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujgcym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025

Konserwa warzywno-miesna typu miesa w sosie, tablica 6.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial

Wymagania dla skladnika na Stosowane
Nazwa surowca ST 100 kg wyrobu | Rozdrobnienie procesy
gotowego, technologiczne
nie mniej niz
Ilo$¢ niezbedna
do uzyskania
Migso z nogi bez wymaganej Kawalki migsa
. . o zawartosci o diugosci .
Migso z kurczaka skory, bez kosci, o Gotowanie
. sktadnikow od 30 mm
niepeklowane .
migsnych do 80 mm
W wyrobie
gotowym
Klasa I;
Pomidory krojone bez | kawatki o jednolitej .
skorki barwie, bez skorki? 12,0 Czastki ponizej ;
e R I cm
konserwowe/§wieze 1 czgsci niejadalnych
Klasa I,
Kukurydza cukrowa mrozeil(lgeFr.netodq
w ziarnach . . 3 8,0 Ziarno -
K . ziarna o wyréwnanej
onserwowa/mrozona . s .
wielkosci, jednolite;
barwie
KlasaI;
mrozenie metoda
Fasola czerwona IQF;
$wieza/mrozona/ . ? . 8,0 Ziarno -
konserwowa Ziarna o Wyrownane
wielkosci, jednolitej
barwie
Zawarto$¢ ekstraktu
36% — 38%,;
Koncentrat 5
omidorowy wyprodl'lkowany 4,0 - -
p z przecieru bez
dodatku cukru
!' W wyrobie gotowym migso powinno by¢ soczyste i kruche, nie rozpadajace si¢.
2 Dopuszcza si¢ obecnoéé nieznacznych iloéci skérek w pomidorach konserwowych.
3 Dopuszcza sie uzycie w odpowiedniej ilosci koncentratu o zawartosci ekstraktu 28% — 30%.
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Nazwa surowca

% (m/m) udzial

Wymagania dla skladnika na Stosowane
surowea 100 kg wyrobu | Rozdrobnienie procesy
gotowego, technologiczne

nie mniej niz

Przyprawy i dodatki —
sktadniki sosu

—Maka pszenna
typ 500
—Cukier
—Mieszanki
aromatyczno-
smakowe
—Bazylia,
—Czosnek suszony
mielony
—Oregano
—Majeranek
—Papryka stodka
mielona
—Papryka ostra
mielona
—Dopuszcza si¢
stosowanie
koncentratéw
spozywezych w celu
podkreslenia smaku:
s0sOw, rosotkow

Minimalna ilo$¢
wynikajaca

Z potrzeb procesu

technologicznego

Tlosci uzytych do produkeji przypraw i dodatkéw musza gwarantowac otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajgcych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych pélproduktéw i surowcéw u poddostawcéw, nalezy zapewnic
i udokumentowac¢ sklad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-migsne i bezmigsne sterylizowane

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Wyglad ogdlny:
- kawalki miesa z kurczaka zalane sosem z widocznymi
ziarnami kukurydzy i fasoli czerwonej oraz czastkami
rozdrobnionych pomidoréw

Zawartos¢ skfadnikow
mie¢snych w stosunku do

deklarowanej masy netto, 35
% (m/m), ni¢ mniej niz
Zawarto$¢ tluszczu wolnego, 8

% (m/m), nie wigcej niz

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rownowazne.
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Potrawka z kurczaka po meksykarisku
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